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I. Мясо птицы. Краткая характеристика.
1.1 Состав, пищевая ценность и классификация мяса птицы
Мясо птицы − диетический продукт. В отличие от мяса млекопитающих животных мышечная ткань птицы состоит из более тонких волокон, клетки соединительной ткани нежнее, а сама соединительная ткань имеет более рыхлое строение. Благодаря этим особенностям мясо птицы обладает нежной консистенцией, высокими вкусовыми качествами и лучше усваивается организмом человека.
Мясо птицы и продукты его переработки – одна из важнейших составляющих рационального питания человека. Эти продукты являются источником высококачественного белка, витаминов, полиненасыщенных жирных кислот и других веществ, необходимых для нормального развития организма человека.
В тушке птицы выделяют пять частей: грудную, бедренную, спинно-лопаточную, крылья и шею. Основную массу тушки составляют грудная и бедренная части (табл. 1).
	Часть тушки
	Цыплята-бройлеры
	Куры
	Утки
	Гуси
	Индейки
	Перепела

	Грудная
	26,7
	24,7
	25,6
	27,2
	38,3
	38,7

	Бедренная
	33,8
	32,9
	25,3
	26,4
	30,0
	23,4

	Спинно-лопаточная
	20,2
	24,2
	23,4
	20,6
	14,9
	22,3

	Крылья
	12,1
	10,5
	12,6
	16,7
	10,5
	9,0

	Шея
	7,2
	7,7
	13,1
	9,1
	6,3
	6,63


Таблица 1. Соотношение отдельных частей тушки птицы, % от общей массы
В грудной и бедренной частях тушки значительно больше доля мышечной ткани и меньше костей (табл. 2).
	Часть тушки
	Мышечная ткань
	Кожа
	Кости

	Грудная
	65,6
	19,1
	15,3

	Бедренная
	54,3
	17,9
	27,8

	Спинно-лопаточная
	35,6
	20,6
	43,8

	Крылья 
	34,8
	19,0
	46,2


Химический состав, свойства, питательная и товарная ценность мяса зависят от соотношения входящих в него тканей. По промышленной классификации ткани мяса подразделяют на мышечную, жировую и соединительную.
Мышечная ткань является важнейшей частью мяса. У птицы она характеризуется большей плотностью, чем у убойного скота. Первичными структурными элементами ее являются мышечные волокна. Они объединяются в первичные мышечные пучки, которые объединяются во вторичные и т. д. Пучки высшего порядка покрыты оболочкой из соединительной ткани и в совокупности образуют мускул.
Мышцы птицы различаются главным образом по размерам мышечных волокон и содержанию соединительной ткани. У молодой птицы мышечные волокна значительно полнее и имеют более округлую форму, соединительной ткани в них меньше, чем у взрослой птицы. У самцов птицы всегда больше содержание мышечной ткани и она грубее, чем у самок. У птицы мясных пород мышечные волокна толще, чем у птицы яйценоских пород. Относительно малое содержание соединительной ткани является одним из отличительных качеств мяса птицы от мяса других сельскохозяйственных животных. В связи с этим в мясе птицы сравнительно меньше неполноценных белков (коллагена и эластина), чем в говядине, баранине и свинине. Соединительная ткань в мясе птицы представлена тонкими прослойками, окружающими мышечные волокна и пучки мышечных волокон. Чем больше в мышцах соединительной ткани, тем мясо суше и жестче. Окраска различных мышц у птицы неодинаковая. Она изменяется от светло-розового (белое мясо) до темно-красного (красное мясо) цвета. Это зависит от содержания в мышцах гемопротеидов, а также от вида и возраста птицы. Различие в окраске мышц наиболее ярко выражено у индеек и кур, у которых грудные мускулы белого цвета с розовым оттенком, все остальные – розового или красного. У водоплавающей птицы все мускулы, в том числе и грудные, красного цвета.
В красных мышцах содержится несколько меньше белков, больше жира, холестерина, фосфатидов, аскорбиновой кислоты. В белых мышцах больше карнозина, гликогена, фосфокреатина. Мышечная ткань содержит полноценные и легкопереваримые белки, которые служат исходным материалом для построения организмом важнейших его элементов: тканей, ферментов, гормонов. Биологическая полноценность продукта обусловливается его аминокислотным составом. Человеческий организм не способен синтезировать некоторые аминокислоты, последние должны поступать с пищей в составе незаменимого белкового минимума. Белки, не содержащие хотя бы одну из незаменимых аминокислот, не могут обеспечить нормальную деятельность организма и относятся к неполноценным.
Мышечная ткань по содержанию незаменимых аминокислот значительно превосходит все другие ткани. Более 85 % белковых веществ мышечной ткани относятся к полноценным. Поэтому мышечную ткань следует рассматривать как основной источник белка и как наиболее ценную составную часть мяса.
Мясо домашней птицы по большинству незаменимых аминокислот почти не уступает мясу убойных животных, а по содержанию лизина мясо индейки даже превосходит говядину почти в три раза, лейцина в мясе бройлеров больше в 1,3 раза, треонина в красном мясе бройлеров – в 1,6 раза, гистидина в белом мясе бройлеров в 1,3 раза. В мясе птицы содержится несколько больше, чем в мясе скота, аргинина.
Мясо птицы имеет своеобразный приятный вкус и высокую питательную ценность. Исключительной нежностью и легкой усвояемостью отличается мясо молодняка кур специализированных мясных пород. Пищевая ценность мяса птицы приведена в таблице 3.

	Наименование тушки
	Белок, г, не менее
	Жир, г, не более
	Энергетическая ценность, ккал

	Тушка кур 1-го сорта
	18,2
	18,4
	238,4

	Тушка цыпленка 1-го сорта
	18,7
	16,1
	219,7

	Тушка цыпленка-бройлера 1-го сорта
	18,7
	16,1
	219,7

	Тушка утки 1-го сорта
	15,8
	38,0
	405,2

	Тушка гуся 1-го сорта
	15,2
	39,0
	411,8

	Тушка индейки 1-го сорта
	19,5
	22,0
	276,0

	Тушка цесарки 1-го сорта
	18,2
	18,4
	238,4


Таблица 3. Пищевая ценность тушек птицы в 100 г продукта
В мышечной ткани птицы имеются почти все водорастворимые витамины. Жирорастворимые витамины содержатся в ней в очень малых количествах. Мышечная ткань птицы богата минеральными веществами. В мясе птицы содержится примерно 1 % безазотистых веществ (гликоген, глюкоза, молочная кислота и др.). Эти вещества играют важную роль в процессе созревания мяса. Наличие в мясе свободной глютаминовой кислоты и гипоксантина также способствует созданию специфических вкуса и аромата.
Соединительная ткань, связанная с мышечной и органически входящая в состав мяса, уменьшает его пищевую ценность и увеличивает жесткость. В отличие от мяса скота внутримышечная соединительная ткань мяса птицы менее развита и не имеет жировых отложений. Лишь незначительное количество жира иногда накапливается между крупными мышечными пучками.
В зависимости от соотношения в составе соединительной ткани коллагеновых и эластических волокон и других морфологических элементов различают три ее разновидности: плотную, рыхлую и эластическую. Плотная соединительная ткань содержит в основном коллагеновые волокна и образует сухожилия, связки, оболочки мускулов, входит в состав кожи. Рыхлая соединительная ткань имеет больше клеточных элементов. Она связывает другие ткани и мускулы между собой, а также кожу с ее поверхностной фасцией. В эластической ткани преобладают эластические волокна. В отличие от коллагеновых волокон, они менее прочны на разрыв и более растяжимы, содержатся в эластических хрящах.
Питательные и вкусовые достоинства мяса птицы в значительной степени обусловлены количеством и качеством жира. Жировая ткань представляет собой разновидность рыхлой соединительной ткани, клетки которой заполнены нейтральным жиром. В связи с большим содержанием олеиновой кислоты (плавится при 13,4 С) жир птицы отличается легкоплавкостью. Так, гусиный жир плавится при 26−34 С, утиный – при 27−39, куриный – при 30−34 и жир индеек – при 31−32 С.
Жир в теле птицы откладывается под кожей, на внутренних органах, а также в мышечных волокнах и между ними, в соединительнотканных образованиях между мышечными пучками. Более половины жира составляет подкожный. В мясе птицы отсутствует мраморность.
При равномерном распределении жира между мышечными пучками мясо птицы имеет нежную консистенцию, хорошие вкус и аромат. Общее количество жира в мясе кур может достигать 20 %, гусей – 45 %, причем в мясе гусаков жира меньше, чем в мясе гусынь. Тушки взрослой птицы более жирные, чем тушки молодняка.
Биологическая ценность жиров заключается в том, что они являются носителями больших запасов энергии. Жиры необходимы также для всасывания в кишечнике жирорастворимых витаминов. Поэтому при недостатке в пище жиров возникают гиповитаминозы. Кроме того, жиры содержат ряд ненасыщенных жирных кислот (линолевая, линоленовая, арахидоновая), которые в организме не синтезируются в достаточном количестве.
На жирнокислотный состав жира птицы влияют ее вид, возраст и упитанность. В мясе молодой птицы больше насыщенных и меньше ненасыщенных жирных кислот, чем в мясе взрослой птицы. Чем старше и упитаннее птица, тем больше абсолютное содержание незаменимых полиненасыщенных жирных кислот. Относительное содержание незаменимых полиненасыщенных жирных кислот в составе жирных кислот мяса всех видов птицы приблизительно одинаковое (15−22 %). Мясо цыплят-бройлеров обладает особой нежностью благодаря низкому (не более 8 %) содержанию склеропротеинов. Утиное мясо отличается специфическим вкусом, оно нежнее, сочное и биологически полноценное (98 % белков полноценные). По содержанию некоторых аминокислот (лизин, гистидин и др.) белок мяса гусят даже превосходит белок мяса цыплят-бройлеров; по другим незаменимым аминокислотам показатели у них близки между собой.
Классификация мяса птицы. Мясо сельскохозяйственной птицы классифицируют по:
виду и возрасту птицы,
способу обработки,
упитанности и качеству обработки,
термическому состоянию тушки.
По виду птицы различают мясо кур, уток, гусей, индеек и цесарок промышленного откорма. В зависимости от возраста птицы мясо подразделяют на мясо молодой и взрослой птицы. К мясу молодой птицы относят тушки цыплят, цыплят-бройлеров, утят, гусят, индюшат и цесарят. К мясу взрослой птицы относят тушки кур, уток, гусей, индеек и цесарок.
По способу обработки тушки птицы подразделяют на полупотрошеные, потрошеные и потрошеные с комплектом потрохов и шеей. Потрошеная тушка птицы – тушка птицы, у которой удалены все внутренние органы, голова (между вторым и третьим шейными позвонками), шея (без кожи) на уровне плечевых суставов.  Полупотрошеная тушка птицы – тушка птицы, у которой удалены кишечник с клоакой, яйцевод и сформировавшееся яйцо.
По упитанности и качеству обработки тушки всех видов птицы подразделяют на первый и второй сорта. При определении качества обработки учитываются показатели, характеризующие товарный вид тушки птицы: степень удаления оперения, состояние кожи и костной системы.
По термическому состоянию мясо птицы подразделяют на парное, остывшее, охлажденное, подмороженное, замороженное, глубокозамороженное и размороженное.
1.2 Потребление мяса птицы в России
Потребление мяса в России в 2022 году выросло на 2,3% относительно уровня 2021-го и достигло рекордного показателя как минимум за последние десять лет — 79 кг на одного человека в год.
	Куриное мясо остаётся на первом месте по потреблению, занимая в рационе россиян около 48-49%, и по причине доступной цены - популярность курятины будет только расти. Структура внутреннего российского рынка курицы в ассортиментной представленности остаётся стабильной, как и ранее основная доля приходится на тушку, около 43-45%.
Рост потребления курицы и продуктов из неё хорошо отражается на данных продаж мяса птицы. С учётом прогноза до конца 2025 можно предполагать о приросте продаж куриного мяса (рис. 1).
[image: C:\Users\User2\Desktop\отдел консультационнного обеспечения\работа\мясо птицы\Безымянный 3.png]
Рис. 1 Объём потребления мяса птицы в России до 2025г.
Источник : Росстат
Птицеводство - очень популярная отрасль сельского хозяйства в мире. В последние годы она активно развивается, внедряются инновации, новые технологии. При этом уровень потребления птицеводческой продукции высок и продолжает постоянно увеличиваться, что постоянно подтверждает перспективность всей отрасли птицеводства как минимум на ближайшие годы. 
II. Производство мяса птицы в России	
2.1 Характеристика основных производителей мяса птицы
	 
	По данным за первые девять месяцев 2022 г. по производству мяса птицы в России лидирует Центральный федеральный округ (ЦФО). На его долю приходится 40% от общего объема производства (1,9 млн т в живой массе в сельхозорганизациях), что на 4,6% выше уровня прошлого года. В Приволжском федеральном округе (ПФО) получено 1,12 млн т (+4% к уровню 2021 г.), в Северо-Западном федеральном округе (СЗФО) — 0,39 млн т (+2,3%), в Уральском федеральном округе (УФО) — 0,38 млн т (+5%), в Южном федеральном округе (ЮФО) — 0,35 млн т (+15,4%).
За первые девять месяцев 2022 г. В сельхозорганизациях было произведено 4,8 млн т мяса птицы в живой массе, что на 5% превышает аналогичный показатель 2021 г., который составлял 4,58 млн т (рис. 2). 
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Рис. 2. Производство мяса птицы в живом весе в 2021-2022г.г.
Источник: Национальный союз птицеводов
Среди регионов лидерство удерживает Белгородская область — 602,3 тыс. т (+1,5% к показателю предыдущего года), далее следуют Тамбовская область — 281,8 тыс. т (+9%), Ставропольский край — 258,6 тыс. т (~0%), Пензенская область — 254,2 тыс. т (+3,3%) и Ленинградская область — 228,7 тыс. т (+5,3%).


По данным, Национального союза птицеводов, топ-20 крупнейших производителей птицеводческой отрасли выпустили 4,6 млн т мяса бройлера в живом весе по итогам 2022 года. Это составляет около 70% от общего объема производства птицы сельскохозяйственными организациями в России, число которых, согласно оценке, приближается к тысяче.
Крупнейшим производителем мяса птицы в России по итогам 2022 года стала группа агропредприятий «Ресурс» (входит с объемом производства 1003 тыс. т и динамикой 24,1% (808 тыс. т в 2021 году). Компания вышла в лидеры, сместив с первой строчки Группу "Черкизово", которая сохраняла лидерство в птицеводстве в течение последних двух лет.
Достичь таких результатов агропредприятие «Ресурс» сумела за счет активного наращивания производственных мощностей. В 2022 году компания возобновила производство на арендуемых мощностях агрохолдинга "Белая птица" в Ростовской области, арендовала комплекс "Тимашевской птицефабрики" на 10 лет в Самарской области, приобрела долю (84,9%) в ООО "Племрепродуктор" в Республике Татарстан, инвестировала в развитие птицефабрики "Уральский бройлер" в Оренбургской области 1,1 млрд. руб. (в планах увеличение мощности производства на 25% до 50 тыс. т мяса птицы в год), выкупила птицефабрику ООО "Дантон-Птицепром" в Тверской области и АО "Ресурс Дон" в Ростовской области.
На вторую позицию рейтинга переместилась Группа "Черкизово", нарастившая объем производства на 4% по сравнению с предыдущим годом (846 тыс. т в 2022 г. против 813 тыс. т в 2021 г.). В 2022 году компания стала обладателем предприятий ГК "Здоровая ферма" – крупнейшего на Урале производителя мяса птицы, а также мощностей ГК "Русское зерно Уфа" в Республике Башкортостан, что в дальнейшем позволит Группе "Черкизово" выйти на объемы выпуска мяса бройлеров, превышающие 1 млн т в живом весе в год. Птицефабрика "Алтайский бройлер", принадлежащая Группе "Черкизово", запустила шесть новых птичников в Алтайском крае, что даст прирост производства мяса в регионе почти на 20% (до 87 тыс. т мяса птицы в год).
Третью ступень рейтинга ведущих птицеводческих предприятий страны по итогам 2022 года заняла компания "Приосколье", которая произвела 455 тыс. т мяса птицы, нарастив объемы производства на 31 тыс. т по сравнению с предыдущим годом.
Четвертое место рейтинга, как и по итогам 2021 года, сохранило за собой АО "Фирма агрокомплекс им. Н. И. Ткачева", увеличившее производство с 352 тыс. т до 372 тыс. т. Замыкает ТОП-5 лидеров производителей мяса птицы компания "Белгранкорм", выпустившая 301 тыс. т мяса птицы в 2022 году (табл. 4).
	Место
	Производитель
	2022 год
	2021 год

	1
	Группа агропредприятий «Ресурс»
	1003
	808

	2
	Группа «Черкизово»
	846
	813

	3
	АО «Приосколье»
	455
	424

	4
	ГК «Агрокомплекс им. Н.И. Ткачёва»
	372
	352

	5
	Агропромышленный холдинг 
«БЭЗРК-Белгранкорм»
	301
	295


Таблица 4. ТОП-5 производителей мяса птицы за 2021-2022г.г.
По данным Минсельхоза России все компании активно расширяют ассортимент и выпускают новые продукты. В ассортимент компании "Агрокомплекс им. Н. И. Ткачева" вошла голень в остром соусе под брендом "Агрокомплекс Выселковский", ООО "Тамбовская индейка (входит в Группу "Черкизово") вывела на рынок ролл из филе грудки индейки под брендом "Пава-Пава", а АПХ "Мираторг" выпустил консервы "Цыпленок тушеный" ТМ "Мираторг".
Так, с января по март 2022 года производство птицы на убой (в живом весе) во всех категориях хозяйств выросло на 9%, яиц - на 2,3%. При этом основным драйвером в этом сегменте являются сельхозорганизации, которые за указанный период увеличили показатели по птице до 1,58 млн тонн (+9,5%), яйцам - до 9,1 млрд штук (+3%). В 2023 году Минсельхоз ожидает сохранения положительной динамики в подотрасли. Так же в министерстве пояснили, что устойчивое развитие птицеводства в стране обусловлено значительными инвестициями в подотрасль и государственной поддержкой этого сегмента. За последние десять лет в РФ введено более 100 современных технологичных птицефабрик. Это позволило нарастить производство птицы на 56% - с 4,3 млн. тонн в 2011 году до 6,7 млн. тонн в 2021 году. На разных этапах реализации находятся еще около 30 инвестиционных проектов, четыре из которых будут введены в эксплуатацию в текущем году.
Фаворитами среди производителей мясной продукции вследствие опроса оказались: Петелинская птицефабрика (51,9 %), Мираторг (48,1 %), Вкус Вилл (33,3 %), Останкино (29,6 %), Микоян (25,9 %), Мясновъ (22,2 %), Черкизово и Globus (14,9 %), Великолукский МК (11,1 %). Собственные производства сетей Ашан, а также марку ИндиЛайт выбрали 7, 4 % опрошенных, а марку Карусель – 3,7 %. Так же были упомянуты производители Приосколье, Белая птица, РусАгро, Калужский фермер, Хороший Вкус, Мясницкий ряд, на каждого, из которых пришлось 3,7 % голосов опрошенных.
Объем производства мяса птицы в сельскохозяйственных организациях в январе-ноябре 2022 года (в живом весе) достиг 5,94 млн. тонн, что на 5,2% больше уровня прошлого года. По итогам года общий объем производства птицы в сельхозорганизациях в 2022 году может увеличиться до - 6,5 млн. тонн (в живом весе). В будущем году объем производства птицы не должен резко измениться относительно уровня 2021-2022 годов, возможен рост на 2-3%. Ряд крупнейших предприятий отрасли планируют сохранить объемы текущего года, и за счет реорганизации площадок объем производства может увеличиться. В будущем году лидеры рынка, за счет приобретения сторонних предприятий, могут продолжить увеличивать свою долю в общем объеме производства. Но при благоприятной эпидемиологической обстановке объем производства может быть на более высоком уровне, чем в 2022 году (рис.3).

Рис.3 Производство мяса птицы в убойном весе в 2020-2023 гг., тыс.тонн
Источник: Национальный союз птицеводов
По данным министерства сельского хозяйства Российской Федерации, среди всех направлений птицеводства в нашей стране наиболее высокие темпы роста демонстрирует индейководство, так же по данным Национальной ассоциации производителей индейки, за последние пять лет Россия поднялась в мировом рейтинге с седьмого на третье место, увеличив выпуск продукции на 80% – с 231 тыс. тонн в 2018 году до 414,6 тыс. тонн. При этом прирост к показателю 2021 года, по предварительной оценке, составил 3,6%. Подотрасль показывает положительную динамику во всех сегментах – в крупном и среднем бизнесе, крестьянско-фермерских и личных подсобных хозяйствах. В Тюменской области группой компаний «Дамате» запущена первая очередь репродуктора второго порядка «Племенная индейка». По прогнозу профильной ассоциации, в текущем году производство продукции индейководства достигнет 420 тыс. тонн, а к 2030 году прогнозируется 650 тыс. тонн. Среди основных факторов роста – высокая обеспеченность рынка собственным сырьем для изготовления комбикормов: пшеницей, кукурузой, соей, растительным маслом и другими составляющими.
Российский птицеводческий союз (Росптицесоюз) составил рейтинг субъектов Российской Федерации по производству мяса птицы в живом весе по итогам 2022 года. Топ-10 выглядит следующим образом:
	Субъект РФ
	тыс. тонн, в живом весе

	Белгородская область
	817,8 

	Ставропольский край
	385,6 

	Тамбовская область
	385,3 

	Пензенская область
	350,0 

	Краснодарский край
	327,7 

	Ленинградская область
	305,5 

	Брянская область
	300,4 

	Челябинская область
	268,8 

	Республика Мордовия
	254,4 

	Республика Марий Эл
	240,8 


Таблица 5. ТОП – 10 производителей мяса птицы в живом весе на конец 2022г.
В целом производство мяса птицы в живом весе в промышленном секторе по итогам 2022 года составило немногим более 6,5 млн тонн, что на 4,9% выше показателя 2021 года (6,2 млн тонн).
2.2. Упаковка мяса птицы
При использовании упаковочных материалов, на равном и достаточно высоком уровне оказались востребованы вакуумная упаковка, СКИН упаковка и упаковка в лотки, ведра из полиэтилена и пластмасс (48,1 %). Также достаточно популярной оказалась, согласно опросу, экологически чистая упаковка (29,6%). Полиэтиленовые пакеты и пленка получили наименьшее число голосов (11,1 %).
Было выявлено, что в большинстве своем, потребители доверяют личному опыту в отношении выбора мясной продукции (78,6 %). Так же доверяют отзывам социума (друзей/коллег/знакомых) о качестве мяса и мясопродуктов (53,6 %). Также к источникам информации о мясной продукции отнесены интернет – порталы (14,3 %) и телевидение (3,6 %). 
Анализируя факторы, влияющие на выбор конкретного мясного продукта, можно отметить, что для отечественного потребителя ключевыми показателями являются уровень качества (85,8 %) и ценовой фактор (71,4 %). Также немаловажное значение представляет наличие скидок и акционных предложений на продукцию (35,7 %), что также отчасти сопряжено с ценовым фактором. Важны известность торговой марки (35,7 %) и принадлежность продукции отечественному производителю (28,6 %). Наличие надписей: «Без ГМО» и «Без консервантов» оказались важны для 17,9 % опрошенных. А дизайн и информативность упаковки – для 14,3 %. Использование при производстве продукта инновационных (новых) безопасных технологий оценили 7,1 % респондентов. Наличие на прилавке мясной продукции выбрали также 7,1 % опрошенных.
III. Импорт мяса птицы в Россию
Весьма значимый рост импорта из России, по данным Росстата, демонстрируют Саудовская Аравия (в два раза) и ОАЭ (в четыре раза). Значительные отгрузки отмечаются в Казахстан, рост за год около 50%. В два раза могут вырасти поставки в Армению, на 15% в Киргизию. За 10 месяцев Россия экспортировала мясо птицы в 56 стран, что больше, чем в 2021 году.
Импорт мяса птицы в 2021 году по итогам десяти месяцев сократился более, чем на 20%. Снижение за год может быть на таком же уровне, объем импорта за год может составить 180 тыс. тонн. Значительный объем курятины продолжает поставляться из Бразилии, но в 2022 году отмечается сокращение поставок более чем на 50%, а доля в общем объеме экспорта может сократиться до 20%. Из Бразилии и Аргентины поставляются части замороженные, преимущественно филе грудки и окорочок. Основной объем птицы, по предварительным оценкам, в 2022 году ввозится из Республики Беларусь, его доля может превышать 70%. Импорт из Республики Беларусь наиболее разнообразный среди всех стран – значительный объем составляют части тушек (более 50%), субпродукты и тушки кур (более 40% от всего импорта из Республики Беларусь), а также части тушек и субпродукты индеек и уток. Можно отметить, что объем курятины, ввозимый из Республики Беларусь, в отличии от дорогой курятины из Бразилии, оказывает существенное влияние на внутренний рынок и создает серьезную конкуренцию для отечественных производителей, т.к. стоимость этой продукции зачастую соответствует минимальному уровню цен на внутреннем рынке. Поставки из Казахстана не превышают 4% от всего импорта, значительный объем составляет тушка и части тушек (замороженные и охлажденные), индейка (рис. 4)
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Рис. 4. Импорт мяса птицы в Россию
	Источник: Росстат
IV. Экспорт мяса птицы из России
[bookmark: _GoBack]В 2022 году российский экспорт мяса птицы продолжил позитивную динамику последних лет, увеличившись еще на 16% в физическом выражении и на 51% в денежном. С 2018 года натуральный объем продаж мяса птицы за рубеж вырос более чем вдвое, а выручка – в 4,7 раза. Несмотря на введенные ограничения, отрасль показала существенный рост экспортных поставок мяса птицы как в денежном, так и натуральном выражении. Тройка стран-лидеров по стоимостному объему импорта российского мяса птицы в 2022 году не изменилась. Как и годом ранее, позицию крупнейшего покупателя сохранил Китай, на который, по уточненным данным, пришлось 39% всего физического объема российского экспорта мяса птицы (в 2021 году – 41%). Мяса птицы из России в КНР в 2020 году поставлено 139 тыс. тонн, что на 11% больше объема 2021 года. В денежном выражении рост показателя составил 53%. Второй покупатель российского мяса птицы в 2022 году – Саудовская Аравия, увеличившая физический объем закупок на 59%, а стоимостной – на 85%. Также в топ-3 импортеров входит Казахстан с динамикой +42% и +55% соответственно. Более чем вдвое увеличены отгрузки– в Беларусь, Азербайджан, среди стран дальнего зарубежья 2-е и 3-е места занимают Саудовская Аравия и ОАЭ. Это прежде всего обусловлено существенным ростом цен в регионе на продукцию из мяса птицы в первом полугодии 2022 года, сохранением логистической доступности и укреплением экономических связей с данными странами, сообщает Министерство сельского хозяйства РФ. В структуре экспорта мяса птицы по-прежнему более 90% приходится на домашних кур, вместе с тем развиваются поставки и продукции других видов птиц. Так, экспорт мяса индейки по итогам 2022 года увеличился на 19% в натуральном объеме и на 45% в денежном, а утки – более чем в 2 раза. Всего в прошлом году экспортировано более 26 тыс. тонн мяса индейки, что составляет порядка 7% от всех поставок мяса птицы из России. По данным Национальной ассоциации производителей индейки в 2022 году мясо российской индейки было отправлено в 46 стран мира. Устойчивым трендом является рост стоимостных объемов экспорта, что связано с изменением ассортимента за счет включения в продажи более дорогих товаров (филе грудки, филе бедра, полуфабрикаты) и мирового роста цен на мясо.
По данным ФАО, в 2019-2021 годах в мире в среднем производилось 132 млн тонн мяса птицы в год, в том числе 40% – в развитых странах и 60% – развивающихся. В долгосрочной перспективе прогнозируется усиление тренда на потребление белого мяса: в странах с высоким и средним уровнем доходов он обусловлен растущим предпочтением мяса птицы, которое более удобно в приготовлении и воспринимается как лучший выбор, тогда как в бедных странах еще одним важным фактором является более низкая цена. Организация ожидает, что к 2031 году глобальное производство мяса птицы достигнет почти 154 млн тонн, а доля в совокупной структуре потребления мяса составит 47%. 
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Рис. 5. Производство индейки в РФ тыс.тонн в убойном весе в 2014-2022г.г.

ФАО - продовольственная и сельскохозяйственная организация оценивает мировую торговлю мясом птицы в 2019-2021 годах в среднем на уровне 13,8 млн тонн в год в натуральном объеме. К 2031 году эксперты ФАО прогнозируют рост мировой торговли мясом птицы до 16 млн тонн, в том числе ввоз в Африку за десятилетие увеличится на 1,3 млн тонн, Азию – на 350 тыс. тонн. Россия имеет все перспективы по дальнейшему увеличению отгрузок мяса птицы на зарубежные рынки, рост экспорта в 2023 году продолжится. Этому будут способствовать общий рост производства мяса в целом и мяса птицы в частности, улучшение конкурентной позиции на международных рынках, выстраивание новых логистических цепочек, увеличение объема производства экспортоориентированных компаний. Сохранения позитивной динамики в экспорте ожидают и индейководы. В качестве основных факторов можно назвать рост мирового потребления мяса индейки как относительно недорогого мяса с высоким содержанием белка, снижение объемов экспорта, усиление конкурентоспособности российского мяса индейки на мировом рынке, а также текущее снижение курса рубля по отношению к мировым валютам.
V. Ценовая политика рынка мяса птицы
Рост цены на куриное мясо прогнозируется на уровне средней инфляции. В целом, роста цен на составляющие производственную себестоимость не ожидается, но есть вероятность его на генетический материал.
Учитывая планируемый рост производства и отсутствие в планах роста цены, при условии стабильных доходов населения - потребления куриного мяса гарантирован.
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Рис. 6. Средняя цена на продукцию мяса птицы в ЦФО в 2021-2022гг.

VI. Производство мяса птицы в Белгородской области
Производство мяса птицы выросло в Белгородской области. Регион стал лидером среди субъектов РФ по наличию поголовья птицы. Как рассказали в Министерстве сельского хозяйства и продовольствия Белгородской области, согласно предварительным данным, производство мяса птицы по итогам 2022 года увеличилось на 17,2 тыс. тонн и составило 818 тыс. тонн. Это 103,5% по отношению показателям 2021 года.
В Белгородской области объём произведённой продукции составляет 12% от производства страны. И 31% – от ЦФО. Регион занимает первое место по наличию сельскохозяйственной птицы. Он выращивает 10% от всего поголовья птицы в стране.  
Производство мяса птицы в убойном весе в 2020-2023 гг., тыс.тонн
2020	
январь	апрель	июль	октябрь	4.3	3.6	4.2	4.5	2021	
январь	апрель	июль	октябрь	2.4	4.4000000000000004	4.5	4.5999999999999996	2022	
январь	апрель	июль	октябрь	4.2	4.5999999999999996	4.5999999999999996	4.8	2023	
январь	апрель	июль	октябрь	4.3	4.4000000000000004	4.7	4.9000000000000004	
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